ALLERGENI

Regolamento CEE 1169/2011
DL n109 del 27 gennacio 1992 sezione III-D.L. n.114/2006 | nostri piatti possono

contenere allergeni.

¢ o 0O <

1 Ceredli 2. Crostacei 3. Uova 4. Pesce 5. Arachidi
con glutine

] O
6. Soia /. Latte 8. vova di pesce 9. Frutta 10. Sedano
a guscio
T VY S %
11. Senape 12. Sesamo 13. Anidride 14. Lupini 15. Molluschi
solforosa e solffiti
/ Piatto piccante “'j Piatto vegetariano

PRODOTII SURGELATI

Alcuni ingredienti dei nostri piatti confrassegnati con un (%) potreblbero essere surgelati
all'origine o acquistati freschi e surgelati da noi con ablbattitore di temperatura per la corretta

conservazione nel rispetto della normativa sanitaria.

| prodotti a base di pesce somministrati crudi allintemno del nostro ristorante sono stati

preventivamente sottoposti a trattamento di abbattimento di -20°c per almeno 24 ore come da legge.



MENU" TASTING
€ 26,00"

(escluso coperto, bevande, dolce)
[ bambini sotto 130 cm € 16,00

CONSIGLI E REGOLE

GCentili clienti, vi ricordiomo che i piatti ordinati € non consumati, veranno
quantificati a parte, il cibo & vita, non sprecarlo. Non & permesso portare
bevande dallestemno.

Coperto € 2,00*

LE IMMAGINI SONO PURAMENTE ILLUSTRATIVE




CRecATeED BY 1THEeE CHer

max | porzione a persona

Al
SALMONE FUME*

salmone scottato affumicato
con legno d'acero e tartufo

€ 15,00
<

A2
SASHIMI BUFALA*

salmone,tonno,branzino,mozzarella,
salsa mango,mango, fragola e
salsa passion fruit

€ 10,00
0@ < _
L= .
: /
A3

CARPACCIO BRANZINO STYLE*

branzino, salsa onion,
tartufo, mozzarella

€ 10,00
$ 400D



Ak \‘\\

MILLEFOGLIE TONNO*

sfoglia croccante,
tonno piccante e stracciatella

€ 12,00
oD s

Ab
GAMBERONI KATAIF*

gamberoni e kataifi

€ 9,00
¥

A7
TARTARE DI GAMBERONI*

Gamberoni di Tropeaq, frutto della passione,
salsa al frutto della passione e salsa mango

€ 15,00

)

EOX

e

A5
MILLEFOGLIE DI SALMONE*

Sfoglia croccante, salmone
piccante, stracciatella

€ 10,00
$ <) s



A8
CAPESANTE KATAIFI*

capesante avvolte da pasta
fillo con burrata

£€9,00
B

A10
BATTUTA DI FASSONA* IKA*

tartare di monzo, uova di quadlio, iﬂ'g”éosrglggwogégfqg“q
salsa tartufata e rucola N

€ 14,00 € 15,00
5 ¥ XN

& ﬁ”"‘ﬂ:»w»

AN
CRISPY SALMONE*

salmone fritto su panko
con cuore crudo,
salsa mango e cuny

€ 12,00
$ <




Al4
CARPACCIO MANZO

manzo,rucola e salsa onion

€ 10,00
$

A12
MAZARA IN CAMPAGNA*

gamberi rossi di mazara del vallo su letto
di stracciatellq, tartufo nero e salsa teriyaki

€ 15,00
s

A13
TATAKI NEW STYLE*

salmone scottato con salsa mango
e granella di pistacchio

€ 12,00
< ® 0



A15

SALMONE PINK*

salmone aoffumicato con barbabietola,
salsa mango e salsa passion fruit

€8,00
<)

Al6

CRAZY EBI*

gambero rosso, avocado, capesante,
salsa mango, lime e salsa ponzu

€8,00
¥ 0w

A17

SPUMA SALMONE
AFFUMICATO*

salmone affumicato, spuma di patate,
polvere di barbabietola e salsa teriyaki

€ 8,00
VR

A18

SPUMA CAPESANTE*

capesante, spuma di patate
e polvere di barbabietola

€9,00
DO @



A19

NORI SAKE*

alghe fitte, spicy salmone,salsa tartufo,
salsa teriyaki e cipolla fry

€600
¥4 <D

A20

NORI TUNA*

alghe fritte, spicy tonno, salsa tartufo,
salsa teriyaki e cipolla fry

€ 6,00
¥4 <



CONMNO

max | porzione a persona

A21
CONO AMAEBI*

gambero crudo,salsa guacamole,
philadelphia, salsa al frutto della passione
e tobiko

€ 6,00
N .

A22
ANGUILLA*

anguilla,philadelphia,salsa
teriyaki e riso soffiato

€ 6,00
¥ 0O <

A23
CONO SALMONE*

spicy salmone,spicy maionese,
philadelphia e patate dolci fritte

€5,00
JIVNTLDOS




TACOS

max | porzione a persona

A24
TACOS SALMONE*

riso,spicy salmone,salsa guacamole,
salsa teriyaki,philadelphia
e patate dolci fitte

€ 5,00
EXEhY

A25
TACOS MIURA*

riso,salmone cotto,salsa teriyaki,
philadelphia e patate dolci fritte

€ 5,00
RIS




ANTIPASTI

3
INVOLTINO PRIMAVERA* INVOLTINO VIETNAMITA* HARUMAKI*
verdure miste came e verdure involtino salmone philadelphia
€ 3,00 € 4,00 € 4,00
% W ¥ ¥ <
4 5 6
GAMBERI STICK* CHELE GRANCHIO* NUVOLE DI DRAGO
involtino di gamberi € 4,00 € 4,00
€500 — .

¥ &

7 9

COCKTAIL DI GAMBERI* EDAMAME* EDAMAME PICCANTE*
gamberi con salsa rosa baccelli di soia baccelli di soia

€ 7,00 € 5,00 € 5,00

) &% % J

10 1

GOMA WAKAME* POLPO RUCOLA*
insalata di alghe piccante € 7,00

€ 4,00 Sy

V4



DIM SUM

Q-
—_
22 -

20 21
GYOZA* SHUMAI* RAVIOLI CRISTALLO*
came di maiale e verdure gombedri, cos’rcljgne docqua, gamberi
€ 5,00 came di maiale
€500 0o €600
¥ T ¥
¥ O

23 24 25

RAVIOLI MERLUZZO* RAVIOLI MANZO* RAVIOLI VERDURE*
merluzzo manzo e verdure verdure miste

€500 € 5,00 € 5,00

¥ < ¥ B ¥

—_—

26 217

PANE AL VAPORE* GYOZA BRASATI*
€ 3,00 carme di maiale e verdure
T € 6,00

$() 0

¥



POKE [ INSALATA

30
POKE*

salmone, avocado, gama wakame
mais, edamame, polpa di granchio

€ 12,00
hZe

35 36

INSALATA MISTA* INSALATA GRANCHIO*
€ 4,00 € 5,00

W <

37 38
INSALATA SASHIMI* INSALATA GAMBERI*
€ 6,00 €500

0 Y <1 Y



ZUPPA

e

: -
40 41 42
MISO SHIRO ZUPPA AGRO-PICCANTE ZUPPA POLLO MAIS*
tofu, alghe, erba cipollina uova, tofu, verdure, funghi uova, pollo, mais
€ 3,00 € 4,00 € 4,00
&0 %t O
NIGIRI
i
51 52 53
SALMONE* TONNO* BRANZINO*
salmone tonno branzino
€ 3,00 € 4,00 € 3,00
< < <

54 55 56

GAMBERO COTTO* AMAEBI* ANGUILLA*
gambero cotto gombero crudo anguilla e salsa teriyaki
€ 3,00 € 4,00 € 4,00

5 o g g



57 58

59
SURIMI* MANZO POLIPO*
polpa di granchio manzo € salsa teriyaki polipo

€ 3,00 € 4,00 € 3,00

Y

60 61 S 62 =
AVOCADO SAKE GIO* TUNA GIO*

avocado salmone scottato, salsa miso tonno scottato, salsa miso, tonno
€ 3,00 ed erba cipollina ed erba cipoliina

w € 4,00 € 4,00

<P

63 >

SUZUKI GIO* MANZO GIO
branzino scottato, salsa miso manzo scottato, salsa miso
ed erba cipollina e cipolline

€ 4,00 € 4,00

W] <P

65
NIGIRI SELECTION*

6pz di nigiri selezionati dallo chef

€ 10,00
e



MIGIRI SPECIAL

70
SAKE KIRO*

salmone, kataifi e salsa teriyaki

€ 4,00
11s

7SS 72 73
TUNA KIRO* SUZUKI KIRO* SAKE SPECIAL*
tonno, kataifi e salsa teriyaki branzino, kataifi € salsa teriyaki salmone, avocado
€ 4,00 €400 e philadelphia
P& VI T € 4,00
e FH

fex

74 75 76

TUNA SPECIAL* SUZUKI SPECIAL* BLACK SAKE*
tonno, avocado branzino, avocado salmone

e philadelphia e philadelphia € 3,00

€ 4,00 € 4,00 o
N<x D

78
BLACK SUZUKI* BLACK MAGURO*
branzino tfonno
€ 3,00 € 4,00

X X



GUNKAN

81
GUNKAN SAKE* GUNKAN MAGURO*
salmone, salsa tabasco tonno, salsa tabasco
€ maionese € maionese
€ 5,00 € 5,00
<) DO SN0
83 84
GUNKAN SPICY TUNA* GUNKAN EBI*
fonno piccante, zucchine e gamberi
salsa tabasco e maionese £500
€ 4,00 e :
<UNO .
86 87
GUNKAN TOBIKO* GUNKAN IKURA*
vova di pesce vova di pesce
€ 5,00 € 6,00
<Y i X

82
GUNKAN SPICY SALMON*

salmone piccante,
salsa tabasco e maionese

€ 4,00
=Vhe

85
GUNKAN SURIMI*

poloa di granchio e maionese

€400
E0E

x

88
GUNKAN QUAGLIA*

salmone, vova di quaglia
e salsa ponzu

€ 5,00
O h¥



89
GUNKAN WAKAME

goma wakame

€ 4,00
N>

GUNKAN PURE*

salmone, puré di patate
e salsa teriyaki

€ 5,00
=y E

95

GUNKAN SURIMI 2.0%*
polpa di granchio

€ 4,50

sy

90
GUNKAN FRESH*

philadelphia e salmone

€ 6,00
=

93
GUNKAN SAKE 2.0*

salmone piccante,
salsa tabasco e maionese

€ 4,50
2=yhle

96
GUNKAN MAGURO 2.0*

tonno piccante,
salsa tabasco e maionese

€ 5,00
75007

91 .
GUNKAN PURE SAKE*

Salmone scottato, pure di patate,
spicy salmone, salsa zafferano

€ 5,00
NS

94
GUNKAN WAKAME 2.0

goma wakame

€ 4,50
IV

97
GUNKAN SELECTION*

7 gunkan selezionati dallo chef

€ 15.00
SN,




HOSOMAKI

£ 15

10 m

HOSOMAKI FRITTO HOSOMAKI FRITTO FRAGOLA
salmone, philadelohia e salsa teriyaki salmone, fragola e philadelphia

€ 7,00 € 8,00

¥04 n

12 13

HOSOMAKI SPICY SALMON HOSOMAKI SALMONE
salmone, salsa tabasco e maionese salmone

€ 8,00 € 6,00

YOS o

N4 115

HOSOMAKI AVOCADO HOSOMAKI TONNO
avocado fonno

€ 6,00 € 6,00

w <



123
FUTOMAKI FRITTO*

salmone, avocado, philadelphia, salsa teriyaki

€7,00
4% <

rUTOMAKI

120
FUTOMAKI EBITEN*

gambero fritto, insalata,
maionese, teriyaki

€700
¥520

122
FUTOMAKI PREMIUM*

salmone affumicato,rucola,pomodoro secco,philadelphia

€ 8,00
<l

121
FUTOMAKI NAMAZAKE*

salmone, avocado, philadelphia
e salsa teriyaki

€7,00
N<dy



e —

1TcMAKI

130
TEMAKI SANSHI*

tonno cotto, avocado,
gamberi cotti, cipolla
fritta, teriyaki

€500
i <

131
TEMAKI SAKE*

salmone e avocado

€ 4,00
Y <x

e —
- .
134
TEMAKI SPICY TUNA*

tonno, tabasco, maionese

€ 5,00
Oy

132
TEMAKI TUNA*

tonno e avocado

€500
<

135
TEMAKI CALIFORNIA*

maionese, avocado, surimi
€ 4,00
@ O

133
TEMAKI SPICY SALMON*

salmone, tabasco, maionese

€ 4,00
O<s

136
TEMAKI EBITEN*

maionese, insalata,
gambero fritto

€ 5,00
¥5:0



TceMAKI WHITE

140 141

WHITE ANGEL* TEMAKI SAKE 2.0*
sfoglia di soio, gambero cotto, sfoglia di soig, salmone
avocado, philadelphia e avocado

€500 € 5,00

YA AN

142 143

TEMAKI TUNA 2.0%* TEMAKI TROPICAL 2.0%*
sfoglia di soig, tonno sfoglia di soia, salmone

e avocado € mango

€ 5,00 € 5,00

Y S <



URAMAKI CLASSICO

150 151

URAMAKI SAKE* URAMAKI MAGURO*
salmone e avocado fonno e avocado

€ 8,00 € 9,00

< <

152 153

URAMAKI CALIFORNIA* URAMAKI SPICY SALMONE*
surimi, avocado, maionese salmone, tabasco, maionese

€ 8,00 € 8,00

WO <x W<

154 S 155

URAMAKI SANSHI* URAMAKI EBITEN*

tonno cotto, avocado, gamberi cotti, tempura gambero, maionese, kataifi
granella di cipolla fritto, salsa teriyaki e salsa teriyaki

€ 10,00 € 10,00

STy Vo



156
URAMAKI TIGER*

tempura di gambero, maionese,
salmone, kataifi e salsa teriyoki

€ 12,00

§oyO<

157
URAMAKI SALMONE FRITTO*

salmone fritto,philadelphia,
cipolla fry,salsa teryaki

€ 10,00
gy <

158
URAMAKI VEGETARIANO
avocado, insalato, cetrioli

€ 8,00
N

159
URAMAKI ANGUILLA*

anguilla, avocado, polvere di tempura
e salsa teriyaki

€ 12,00
Y <x




160
URAMAKI PHILADELPHIA*

gambero cotto, avocado, philadelphia

€ 8,00
%y

161
URAMAKI MIURA*

salmone cotto,insalato,philadelphia,
cipolla fritta,salsa teriyaki

€ 10,00
s

162
URAMAKI EXOTIC*

salmone,mango,philadelphia,
fragola, salsa mango

€ 12,00
Mife:

163
SALMON PLUS*

salmone, avocado, spicy salmon, pistacchio

€ 13,00
Y H



URAMAKI SPECIAL

175
RAINBOW*

surimi, philadelphia, gambero marinato,
pesce misto allesterno

€ 12,00
o)<

TATAKI ROLL*

tempura di gambero, maionese, salmone
scottato, mandorle e teriyaki

€ 13,00
¥ OB

176@
BEEF ROLL

pomodoro secco, mango, rucolag,
manzo scottato, erba cipollina e salsa teriyaki

€ 13,00
O

178
SALMON TOP*

salmone, philadelphia, avocado, mandorle

€ 11,00
OB <

179
URAMAKI GIO SALMON#*

salmone piccante, avocado, philadelphia,

arachidi, salsa avocado

€ 13,00
HBYL

180
URAMAKI ASPARAGO*

asparago fritto, gambero cotto,
polpa di surimi e cipolla fritta

€ 13,00
gy



81 \?
ROCK' N ROLL*

pollo fitto, spicy salmon, arachidi, teriyaki

€ 11,00
Sy < S

183 — N
FARFALLA ROLL*

mango,cetriolo,insalata, anguilla,
gambero marinato,
salsa teriyaki, salsa tabasco e maionese

€ 13,00
=R,

185
SALMONE SPECIAL*

salmone, avocado, formaggio fuso,
salsa tabasco e maionese

€ 12,00
$NivO S

DRAGON TOP*

polvere tempura, tempura gombero, avocado, teriyaki

€ 14,00
VES

184
MAZARA ROLL*

fiori di zucca in tempura,
avocado, stracciatella, gamberi
di mozara del vallo*

€ 16,00
¥y

186
URAMAKI CHICKEN*

pollo fritto, cetriolo, formaggio fuso,
tabasco, maionese, salsa guacamole
e spezie miste

€ 13,00
$0OYWOs



BLACK ROLL

191 192

BLACK SAKE* BLACK SALMON CRISPY#*
salmone e avocado salmone fritto,philadelphia,chips

€ 10,00 € 10,00

< ¥l ()<

193 E 194

BLACK TIGER* BLACK VEGETARIANO
gamberi fﬂﬁi, maionese, salmone wakame, avocado, insalata
ZSTIEQOTSWOM £ 1000

D N 7

¥ 0O <

o o & o o 0;. ’ 'l‘ : -
o e e e a
195* 196
BLACK EBITEN* BLACK MIURA*
maionese, gambero fritto, kataifi e teriyaki salmone coftto, insalata, philadelphia,
£ 17200 kataifi e salsa teriyoki
: € 10,00
0

s



URAMAKI ZArreRANO

210
YELLOW SAKE*

riso zafferano, salmone, avocado,
spicy salmone, chips

€ 11,00
$0<w

2N
YELLOW SANSHI*

riso zafferano,gambero fritto,
tobiko, branzino,salsa maiones
salsa zafferano

€ 13,00
$ oY e <

212
YELLOW FANTASY*

riso zafferano,avocado,polpa di granchio,
salsa maionese piccante,
cipolla fry,spezie miste

€ 10,00
$Whcs




220
CHIRASHI SPECIAL

vitello

€ 12,00

222
CHIRASHI TUNA*
€ 12,00

<X

223

CHIRASHI MISTO*
€ 11,00

Y <x

CHIRASHI

221
CHIRASHI SALMON*
€ 11,00

Y <




SUSHI PARTY

230 231

SUSHI PARTY* SUSHI MISTO*

4 nigiri, 4 hosomaki, 4 uramaki Zl nigirr]i solm<|)ne, 4 uramaki salmone
sashimi salmone

€1300 i o € 15,00

ST | : Ty

232
SUSHI GRAN PARTY*

8 nigiri, & hosomaki,
& uramaki, & sashimi

€ 35,00 4
ayo 4;¢%

NID O

240 241 242

NIDO SPICY SALMON* NIDO SPICY TUNA* NIDO PHILADELPHIA*
salmone piccante tonno piccante philadelphia e

e kataifi e kataif kataifi

€ 5,00 € 5,00 € 4,00

Yy Ty %) W



DUDOU

max 1 porzione a persona

251 252

DU-DOU EBI FRITTO* DU-DOU SALMONE FRITTO*
gambero fritto, philadelphia, salmone fritto, maionese, philadelphia,
kataifi e salsa teryaki kataifi e salsa teriyaki

€ 6,00 € 6,00

< VI ey ]

253
DU-DOU ASPARAGO FRITTO*

asparago fitto, philadelphia
e salsa teriyoki

€ 6,00
D -

254
DU-DOU SPECIALE*

salmone,mango, rucola,
-
pomodoro secco,salsa ponzu™

€ 6,00
Aze.



TARTARE SPECIAL

max 1 porzione a persona

261 262

TARTARE MISTO* TARTARE SALMONE*
fiso bianco, salmone, fonno, branzino, salmone, avocado, tobiko,
vova di salmone, salsa di sesamo salsa di sesamo

€ 14,00 € 14,00

NN S N7

263 264

TARTARE MANGO* TARTARE SALMONE VENERE*
salmone, avocado, mango e salsa mango riso venere, mandorle, salmone, salsa di sesamo
€ 14,00 € 14,00

< ¥ O <

TARTARE

—_— N o ‘
270 271 272
TARTARE SAKE* TARTARE TUNA* TARTARE SUZUK|*
salmone titato con salsa ponzu fonno fritato con salsa ponzu branzino fritato
€ 8,00 € 10,00 con salsa ponzu
| € 8,00



CARPACCIO

max | porzione a persona

280
CARPACCIO SAKE*

salmone con salsa
citrus e wasabi

’

281 282

CARPACCIO TUNA* CARPACCIO SUZUKI*
tonno con salsa branzino con salsa

citrus e wasabi citrus e wasabi

€ 10,00 € 9,00

< <X



SASHIMI [/ TATAKI

max | porzione a persona

290
SASHIMI GOURMET*

1 scampo, 1 amaebi,
1 gambero rosso

€800
e

291 292 293

SASHIMI SALMONE é6PZ* SASHIMI TONNO 6PZ* SASHIMI BRANZINO 6PZ*
€ 8,00 € 10,00 € 8,00

& & &

294 295 296
TATAKI SALMONE* TATAKI TONNO* SASHIMI HOKKYOKU*
salmone scottato con tfonno scottato con fasolare
salsa teriyaki salsa teriyaki € 10,00
€ 13,00 e —
€ 11,00 y;

&y &y



SPECIALITA

301 302 303

RAMENIN BRODO_ SAMEN IN BRODO RAMEN IN BRODO
CON GAMBER| E UOVA CON MANZO E UOVA CON VERDURE E UOVA
9AamET, verdure misie € vova manzo, verdure miste e uova™ verdure miste e uova

€800 800 €800

o0 o b

304
TAGLIOLINI CON SCAMPI*

tagliolini, scampi e pomodoro

€ 12,00

Y

305 306

TAGLIOLINI CON STRACCIATELLA TAGLIOLINI CON GAMBERI*
tagliolini,stracciatello, pasta alluovo saltato con gamberi
pomodoro e verdure miste

€ 11,00 € 8,00

40 20



SPAGHEtETTI

310
SPAGHETTI DI SOIA

PICCANTI

came di maiale macinato
piccante

€ 7,00

312
SPAGHETTI DI SOIA

CON VERDURE

verdure miste

€ 6,00
(7

314
SPAGHETTI DI RISO
CON GAMBERI*

verdure, gamberi e uova

€ 8,00
0O

3N
SPAGHETTI DI SOIA
CON GAMBERI*

verdure e gamberi

€ 8,00
O

313
SPAGHETTI DI RISO
CON VERDURE

verdure e uova

€ 6,00
O




320
UDON CON GAMBERI*
gamberi e verdure

€ 9,00

[

@2

330
RISO SALTATO SPECIALE*

gamber, uova, pollo, piselli, zenzero

€700

333
RISO CON VERDURE

verdure miste e uova

€ 6,00
OV

321
UDON CON VERDURE

verdure miste

€38,00

Y

GOHAN

riso bianco con sesamo

€300
N\ 7

334
RISO CANTONESE

pisell, uova e prosciutto cotto

€ 6,00
40

UDON

323
UDON CON POLLO*

verdure miste e pollo

€ 8,00

RISO

332
RISO CON GAMBER*

uova, verdure, gamberi

€ 8,00
=0



POLLO

340
POLLO MANDORLE* POLLO PICCANTE*
J

342 343

POLLO AL LIMONE* POLLO AL CURRY*

€ 6,00 €6,00

MANZO

350 351

MANZO THAI* MANZO PEPE NERO*
€700 €700
J

352 353
MANZO CON BAMBU'"* MANZO VERDURE*
E FUNGHI €700

€ 7,00



GAMBERI

360
GAMBERI SALE PEPE*
€ 8,00

S

2O

361
GAMBERI PICCANTI*
€800

to

362
GAMBERI CON VERDURE*
€800

)

2O

363
GAMBERI AL CURRY*
€ 8,00

Py

2Ox



ONABE

365 366

ONABE YASAI ONABE KAISEN

cavolfiore,salsa piccante frutti di mare, verdure e salsa piccante
€ 8,00 € 10,00

/%

367
ONABE MANZO

manzo, verdure, salsa piccante,
avocado e mango

€9,00
J




370
TEMPURA EBI
gamberi fritti

€ 12,00

3N
TEMPURA YASAI

verdure fritte

€ 8,00
¥ N

372
TEMPURA MORIAWASE

verdure e gamberi fritti

€ 10,00
¥ &

373
TEMPURA POLLO

pollo fritto

€ 8,00
$O

374

IKA FRY

calamari fritti

€ 10,00
$ <



TePPAN

380
GAMBERON

gamberoni alla piastra
con salsa teriyaki

€ 10,00

—

382 ﬁ*
TERIYAKI SAKE

salmone alla griglia con
salsa teriyaki

€900
<

YAKITORI SEPPIE

spiedini di seppie con spezie
e salsa teriyaki

€ 8,00
&

381
TERIYAKI SUZUKI

branzino alla griglia con
salsa teriyaki

€900

YAKITORI EBI

spiedini di gamberi con salsa teriyaki

€800

[

EOX

YAKITORI

spiedini di pollo con spezie
e salsa teriyaki

€800



CROCCANTE PISTACCHIO*

Sy

PIRAMIDE AL CIOCCOLATO* RONDO" VANIGLIA*

€06

.00 €550

W S

ClP_CIOK™ COPPA COCCO SORBETTO™

€ 550

NOCCIOLA® €350
€ 6.00



£ VANDE

ACQUA 075 It
CcOCACOLA
COCA COLA ZERO
FANTA

THE LIMONE / THE PESCA
TE" CALDO (VERDE / GELSOMINO)

SPRITZ

CAFFE" ESPRESSO /7 MACCHIATO

CAFFE" DOPPIO

CAFFE DECAFFEINATO

CAFFE" CORRETTO
CAFFE" ORZO
CAFFE" GINSENG

GRAPPA
AMARO
WISKY
SAKE’

IRRA

ASAHI
TSINGTARO
SAPPORO
KIRIN
ASAHI

INIT TN

CALICE FERMO
CALICE PROSECCO

ALICE

500 ml
640 ml
650 ml
500 ml
330 ml

€ 3,00
€ 3.00
€ 3.00
€ 3,00
€ 3,00
€ 4,00
€ 5,00

€100
€ 2.00
€150
€ 2,00
€150
€150

€350
€ 3.00
€ 4.00
€ 4,00

€ 5,00
€ 5,00
€700
€ 5,00
€ 4,00

€350
€350



SANSHI

CREATIVE o TASTE

CARTA DEI VINI



SANSEFHI

CREATIVE + TASTE

METODO CHARMAT

PROSECCO 858 DOC BRUT € 18.00
VENETO / UVE: 100% GLERA
ALC. VOL: 11.,3%

Colore giallo paglierino scarico con riflessi verdognoli, perlage fine e persistente. Al naso sensa-
zioni di frutta matura e floreali. Piacevolmente acidulo al palato, sapido, fresco e fruttato.

VALDOBBIADENE EXTRA DRY DOCG € 21.00

VENETO / UVE: 100% GLERA
ALC. VOL: 11,5%

Vino spumante dal fine e persistente perlage, proviene da uve raccolte esclusivamente nella zona
DOCG di Valdobbiadene. Profumo fruttato, leggero tenore alcolico, gusto delicato.

VALDOBBIADENE SUP. EXTRA BRUT DOCG € 25.00

VENETO / UVE: 100% GLERA
ALC. VOL: 11,5%

Giallo paglierino scarico, profumo netto e sincero, con predominanti sensazioni di mineralita ed
erbe aromatiche (salvia selvatica). Rotondo con salinita caratteristica dovuta al suolo “saliz”.

BIANCO FRIZZANTE VERDISIO IGT € 16.00

VENETO / UVE: 100% VERDISIO
ALC. VOL: 11,0%

Giallo paglierino con riflessi smeraldo, perlage fine e persistente. Profumo sottile e delicato, con
note di frutta acerba, mela verde e cedro. In bocca si presenta acidulo, asciutto e salino.



METODO CLASSICO

MAXIMUM BLANC DE BLANCS TRENTO DOC € 47.00
TRENTINO / UVE: 100% CHARDONNAY / ALC. VOL: 12,5%

Giallo paglierino intenso, perlage fine e persistente. Al naso e gentile, intenso e persistente, con
una nota di frutta matura e un variegato bouquet floreale. Morbido, elegante e armonioso.

FRANCIACORTA BRUT DOCG € 38.00

LOMBARDIA / UVE: 95% CHARDONNAY, 5% PINOT NERO
ALC. VOL: 12,5%

Colore giallo paglierino, perlage fine e persistente, in bocca si presenta con note che spaziano
dalla nocciola a fragranze di frutti dolci e fiori bianchi. Molto persistente e fresco.

TM BRUT 24 MESI DOCG € 35.00
PIEMONTE / UVE: BARBERA / ALC. VOL: 13,0%

Color petalo dirosa, perlage molto persistente. Al naso intenso e ampio con note di lievito, crosta di
pane, fiori appena raccolti e frutti di bosco. Fresco in bocca, sapido con mineralita bene espressa.

LE RAPIDE ALTA LANGA EXTRA BRUT DOCG € 45.00

PIEMONTE / UVE: 60% CHARDONNAY, 40% PINOT NERO
ALC. VOL: 12,5%

Colore giallo paglierino, perlage persistente e fine. Al naso si apre con una buona complessita, spic-
cano note di mela renetta e fiori. Al palato presenta una grande freschezza e una buona sapidita.

CHAMPAGNE BRUT RESERVE AOC € 70.00

FRANCIA / UVE: 60% PINOT NERO, 30% PINOT MEUNIER, 10% CHARDONNAY
ALC. VOL: 12,0%

Colore giallo chiaro con riflessi dorati. Il profilo olfattivo € compresso ed elegante, con note fruttate
e sentori evoluti di spezie e tostatura. Al palato € ampio, vinoso, con aromi ricchi di frutta matura.

BLANC DES MILLENAIRES 2007 AOC € 260.00
FRANCIA / UVE: 100% CHARDONNAY / ALC. VOL: 12,0%

La quintessenza di uno Champagne Blanc de Blancs nato dai pit grandi terroir. Giallo dorato intenso,
perlage fine. Al naso limone, mela e frutta secca. Corpo fresco e vivace, con note intense di agrumi.



SANSEFHI

CREATIVE + TASTE

I TALIANI

CHARDONNAY PASSI DI LUCE IGT € 18.00
VENETO / UVE: 100% CHARDONNAY
ALC. VOL: 12,5%

Vino bianco dai riflessi verdolini. Si esprime con sentori floreali e di frutta esotica, pesca gialla e
glicine. Morbido al palato sorretto da notevole sapidita.

CL. 37,5
PINOT GRIGIO DOC € 13.00

VENETO / UVE: 100% PINOT GRIGIO
ALC. VOL: 13,5%

Vino bianco, secco, dai riflessi ramati, presenta un bouquet di pera e albicocca con sottofondo leg-
germente mandorlato. In bocca & un vino di buona morbidezza, avvolgente e lungo.

PINOT GRIGIO RAMATO € 18.00

VENETO / UVE: 100% PINOT GRIGIO
ALC. VOL: 13.,5%

Colore rosato dai riflessi ramati. Il profumo é fruttato, intenso e leggermente aromatico. Il sapore e
fresco, sapido, secco ma morbido, con un retrogusto leggermente aromatico.

SOAVE SEROLE DOC € 21.00

VENETO / UVE: GARGANEGA
ALC. VOL: 13.0%

Giallo paglierino con riflessi dorati, al naso si apre un netto bouquet floreale e frutta a pasta gialla.
In bocca € morbido con un gusto fruttato gia avvertito al naso e note sapide e lunghe.

LUGANA DOC € 21.00

VENETO / UVE: TREBBIANO
ALC. VOL: 12.,5%

Un vino che nasce dalle assolate sponde meridionali del Lago di Garda. Delicato, esprime appieno
le sfumature del suo territorio. Estremamente succoso, fresco e piacevole.



SANSEFHI

CREATIVE + TASTE

I TALIANI

FRIULANO COLLIO DOP € 28.00

FRIULI V.G. / UVE: 100% FRIULANO
ALC. VOL: 13.0%

Deciso, persistente, raffinato. Splendido colore giallo paglierino lucente, naso estremamente tipico
e piacevole, con suggestioni di fiori d’acacia, pera, timo e mandorla.

GEWURZTRAMINER DOC € 27.00

ALTO ADIGE / UVE: 100% GEWURZTRAMINER
ALC. VOL: 14,0%

Colore giallo paglierino/dorato, ben strutturato, dal profumo da leggero a penetrante. Secco e deli-
catamente aromatico al gusto, con sfumature di chiodi di garofano, rosa e litchi.

MULLER THURGAU DOC € 25.00

ALTO ADIGE / UVE: 100% MULLER THURGAU
ALC. VOL: 13.0%

Giallo verdognolo chiarissimo, ha una carica aromatica del tutto particolare, con note di fieno e
vagamente di moscato. Fresco al palato, conferma la complessita olfattiva.

RIESLING CAMPO DELLA FOJADA DOC € 27.00

LOMBARDIA / UVE: 100% RIESLING RENANO
ALC. VOL: 13.0%

Riesling Renano Superiore coltivato sulle argille calcaree di Travaglino, di cui € massima espressio-
ne territoriale. Ricco in struttura, in profumi fruttati e mineralita.

RENOSU BIANCO TRIPLE A € 25.00

SARDEGNA / UVE: VERMENTINO, MOSCATO
ALC. VOL: 13,0%

Tonalita oro ramato, chiara e brillante. Fini e fragranti i richiami di pera matura, pesca, fiori bianchi,
finocchietto e macchia mediterranea. Il sorso e avvolgente, morbido con un finale mielato e floreale.



SANSEFHI

CREATIVE + TASTE

VINI BIANTCH.I
FRANCESI 0

JEAN-MARC BROCARD AQGC
CHABLIS € 45.00

BORGOGNA / UVE: 100% CHARDONNAY
ALC. VOL: 12,5%

Giallo paglierino vivace, naso delicato con piccoli fiori bianchi, mughetto e camomilla, finemente
intrecciati con toni agrumati di cedro e limone. Corpo fresco-sapido, tutto giocato sulla mineralita.

BITOUZET-PRIEUR
MEURSAULT PREMIER CRU € 130.00

BORGOGNA / UVE: 100% CHARDONNAY
ALC. VOL: 12,0%

Prodotto da due appezzamenti nel 1er Cru Charmesra, & fra i Meursault pit approcciabili fin da
giovane, con esuberanti note floreali e di miele ed un palato cremoso e ricco.

VINI BIANTCH.I
CALIFORNIANI 0

WENDALL-JACKSON

CHARDONNAY VINTER'S RESERVE € 55.00
CALIFORNIA / UVE: 100% CHARDONNAY

ALC. VOL: 13,5%

Chardonnay davvero sorprendente: tostato, cremoso, fruttato, esotico e dagli aromi minerali.
La tenuta Kendall-Jackson produce uno dei migliori vini bianchi della California da oltre 30 anni.



SANSEFHI

CREATIVE + TASTE

NEOZELANDESI

VICTORIA MATHILDA BIANCO € 34.00

NUOVA ZELANDA / UVE: MARSANNE, VIOGNER
ALC. VOL: 13.0%

Vino di colore dorato, offre al naso piacevoli aromi di frutti bianchi e pesche. Presenta una buona
acidita e mineralita.

I TALTANI

AMARONE DELLA VALPOLICELLA DOC € 48.00

LOMBARDIA / UVE: 80% CORVINA, 20% RONDINELLA
ALC. VOL: 15,0%

Colore rosso rubino carico con note granate. Al naso profumi di ciliegie sotto spirito, amarene,
prugne, liquirizia e cuoio. Al palato risulta estremamente elegante, armonico e vellutato.

PINOT NERO PERNERO DOC € 24.00

LOMBARDIA / UVE: 100% PINOT NERO
ALC. VOL: 13.0%

Giovane, fragrante e piacevole, di grande bevibilita, esalta le caratteristiche aromatiche del viti-
gno. Sentori di fragolina di bosco e frutti rossi sono valorizzati da un’attenta lavorazione delle uve.

SYRAH DOC € 18.00

SICILIA / UVE: 100% SYRAH
ALC. VOL: 13.5%

Rosso rubino, caratterizzato dai tipici aromi di ciliegia matura e frutti di bosco, con sentori balsa-
mici e di pepe bianco. Al gusto si rivela secco e sapido, con un finale persistente.



ALLERGENI

Regolamento UE 1169/2011 D.LGS. n.109 del 27 gennaio 1992 sezione llI-

ALLERGENI PRESENTI

D.LGS. n. 114/2006 | nostri piatti possono contenere allergeni.

&
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=

[

Arachidi Cerealiche Crostacei anidride solforosa
contengono glutine e solfiti
Lupini Molluschi Noci Pesce Sedano
Semi di sesamo Senape Soia Uova

Per evitare spiacevoli inconvenienti si prega di informare preventivamente il nostro personale nel
caso di allergie o intolleranze alimentari o nel caso in cui si stia seguendo una dieta vegetariana.
Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi. Tutti i piatti potrebbero presentare tracce
di sesamo o soia e contengono glutammato di sodio. I vini e le bevande possono contenere solfiti.

Alcuni ingredienti dei nostri piatti contrassegnati con un (*] potrebbero essere surgelati
all’origine o acquistati freschi e surgelati da noi con abbattitore di temperatura per la corretta

conservazione nel rispetto della normativa sanitaria.

| prodotti a base di pesca somministrati crudi all'interno del nostro ristorante sono stati
preventivamente sottoposti a trattamento di abbattimento di -20°c per almeno 24 ore come da legge

www.sanshi.it
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