ALLERGENI

Regolamento CEE 1169/2011
DL n109 del 27 gennacio 1992 sezione lII-D.L. n.114/2006 | nostri piatti possono

contenere allergeni.
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1 Ceredli 2. Crostacei 3. Uova 4. Pesce 5. Arachidi
con glutine

] O ¥
6. Soia /. Latte 8. vova di pesce 9. Frutta 10. Sedano
a guscio
T VY S 7
11. Senape 12. Sesamo 13. Anidride 14. Lupini 15. Molluschi
solforosa e solffiti
/ Piatto piccante “'j Piatto vegetariano

PRODOTII SURGELATI

Alcuni ingredienti dei nostri piatti confrassegnati con un (%) potreblbero essere surgelati
all'origine o acquistati freschi e surgelati da noi con ablbattitore di temperatura per la corretta

conservazione nel rispetto della normativa sanitaria.

| prodotti a base di pesce somministrati crudi allintemno del nostro ristorante sono stati

preventivamente sottoposti a trattamento di abbattimento di -20°c per almeno 24 ore come da legge.



MENU" TASTING

(Lunedi - Venerd)

€ 14,007

[ bambini sotto 130 cm € 9,00
(escluso coperto, bevande, dolce)

(Sabato, Domenica e Festivi)

€ 16,007"

| bambini sotto 130 cm € 11,00
(escluso coperto, bevande, dolce)

CONSIGLI E REGOLE

Centili clienti, vi ricordiomo che i piatti ordinati € non consumati, verranno
quantificati a parte, il cibo & vita, non sprecarlo. Non & permesso portare
bevande dallestemno.

Coperto € 2,00*

LE IMMAGINI SONO PURAMENTE ILLUSTRATIVE




CReArTepD BY 1He CHer

max | porzione a persona

A4
MILLEFOGLIE TONNO*

sfoglia croccante,
tonno piccante e stracciatella

€ 12,00
</

TACOS

max | porzione a persona

A25
TACOS MIURA*

riso,salmone cotto,salsa teriyaki,
philadelphia e patate dolci fritte

€ 5,00
8D




ANTIPASTI

.‘b\._

1 3
INVOLTINO PRIMAVERA* INVOLTINO VIETNAMITA* HARUMAK I*

verdure miste came e verdure involtino salmone philadelphia
€ 3,00 € 4,00 € 4,00

¥ O ¥ ¥ [ <

4 5 6

GAMBERI STICK* CHELE GRANCHIO* NUVOLE DI DRAGO
involtino di gamberi € 4,00 € 4,00

€ 5,00 g o)

7 9

COCKTAIL DI GAMBERI* EDAMAME* EDAMAME PICCANTE*
gamberi con salsa rosa baccelli di soia baccelli di soia

€ 7,00 € 5,00 € 5,00

@ 0 &% % J

10 1

GOMA WAKAME* POLPO RUCOLA*
insalata di alghe piccante € 7,00

€ 4,00 oY

4



DIM

20
GYOZA*

carne di maiale e verdure

€ 5,00
¥

21
SHUMAI*

gamber, castagne d'acqua,

carne di maiale

€500
o

25
RAVIOLI VERDURE*

verdure miste

€ 5,00
W ¢

26
PANE AL VAPORE*
€300

)V

SUM



POKE [ INSALATA

30
POKE*

salmone, avocado, goma wakame
mais, edamame, polpa di granchio

€ 12,00
2

35 36 38
INSALATA MISTA* INSALATA GRANCHIO* INSALATA GAMBERI*
€ 4,00 € 5,00 €500

7 Y <X iy
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ZUPPA

40
MISO SHIRO

tofu, alghe, erba cipollina

€3,00
£V

41
ZUPPA AGRO-PICCANTE

uova, tofu, verdure, funghi

€ 4,00
OWs

42
ZUPPA POLLO MAIS*

vova, pollo, mais

€ 4,00
O



NIGIRI

i
51 52 53
SALMONE* TONNO* BRANZINO*
salmone tonno branzino
€ 3,00 € 4,00 € 3,00
< <X <

54 57 59
GAMBERO COTTO* SURIMI* POLIPO*
gambero cotto polpa di granchio polipo

€ 3,00 € 3,00 € 3,00

60
AVOCADO
¥ <3

avocado

€ 3,00

65
NIGIRI SELECTION*

bpz di nigiri selezionati dallo chef

€ 10,00
Eo



MIGIRI SPECIAL

N RS 72

TUNA KIRO* SUZUKI KIRO*

tonno, kataifi e salsa teriyaki branzino, kataifi e salsa teriyaki
€ 4,00 € 4,00

rrre 1T

76 77

BLACK SAKE* BLACK SUZUKI|*
salmone branzino

€ 3,00 € 3,00

< X

70
SAKE KIRO*

salmone, kataifi e salsa teriyaki

: €400
78 : I Te:
BLACK MAGURO* 4 ‘8

fonno

€ 4,00




GUNKANMN

82
GUNKAN SPICY SALMON*

salmone piccante,
salsa tabasco e maionese

€ 4,00
</ N0

85
GUNKAN SURIMI*

polpa di granchio e maionese

€ 4,00
BHO¥

94
GUNKAN WAKAME 2.0

goma wakame

€ 4,50
I

83 84

GUNKAN SPICY TUNA* GUNKAN EBI*
tonno piccante, zucchine e gamberi
salsa tabasco e maionese £500

€ 4,00 o

SN0 -

89 93
GUNKAN WAKAME GUNKAN SAKE 2.0*
goma wakame salmone piccante,
€ 4,00 salsa tabasco e maionese
e € 4,50\

ISy i)
92

GUNKAN PURE*

salmone, pure di patate
e salsa teriyaki

€ 5,00
=Y




HOSOMAKI

m 13

HOSOMAKI FRITTO FRAGOLA HOSOMAKI SALMONE
salmone, fragola e philadelphia salmone

€ 8,00 € 6,00

o <

N4 15

HOSOMAKI AVOCADO HOSOMAKI TONNO
avocado fonno

€ 6,00 € 6,00

Y <X

110
HOSOMAKI FRITTO

salmone, philadelohia e salsa teriyaki

€ 7,00

g $02
A ——
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rUTrOMAKI

120
FUTOMAKI EBITEN*

gambero fritto, insalata,
maionese, teriyaki

€7,00
$:0

121
FUTOMAKI NAMAZAKE*

salmone, avocado, philadelphia
e salsa teriyoki

€7,00
NPy



130
TEMAKI SANSHI*

tonno cotto, avocado,
gamberi cotti, cipolla
fritta, teriyaki

€500
¥ i <

131
TEMAK] SAKE*

salmone e avocado

€ 4,00
Y <x

.‘---'_‘—\—._-"-'-I

g
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134
TEMAKI SPICY TUNA*

tonno, tabasco, maionese

€ 5,00
Oy

TcMAKI

132
TEMAKI TUNA*

tonno e avocado

€500
<

135
TEMAKI CALIFORNIA*

maionese, avocado, surimi
€ 4,00
@ to2

133
TEMAKI SPICY SALMON*

salmone, tabasco, maionese

€ 4,00
O



URAMAKI CLASSICO

150
URAMAKI SAKE*

salmone e avocado

€ 8,00
Y <x

152
URAMAKI CALIFORNIA*

surimi, avocado, maionese

€ 8,00
YO

151
URAMAKI MAGURO*

tonno e avocado

€900
Y <x

153
URAMAKI SPICY SALMONE*

salmone, tfabasco, maionese

€ 8,00
RZ20=V

pe—
154 N>
URAMAKI SANSH]*

tonno cotto, avocado, gamberi cotti,
granelli di cipolla fritta, salsa teriyaki

€ 10,00

0 Y <

155
URAMAKI EBITEN*

tempura gombero, maionese, kataifi
e salsa teriyaki

€ 10,00
ESINTD



157
URAMAKI SALMONE FRITTO*

salmone fitto,philadelphio,
cipolla fry,salsa teriyaki

€ 10,00
$ )<

158
URAMAKI VEGETARIANO

avocado, insalata, cetrioli

€ 8,00
N\

160
URAMAKI PHILADELPHIA*

gambero cotto, avocado, philadelphia

€ 8,00
Yy

161
URAMAKI MIURA*

salmone cotto,insalata,philadelohia,
cipolla fitta,salsa teriyaki

€ 10,00
NI=Y,



URAMAKI SPeECIAL

178
SALMON TOP*

salmone, philadelphia, avocado, mandorle

€ 11,00
Mere

181
ROCK" N ROLL*

pollo fiitto, spicy salmon, arachidi, teriyaki

€ 11,00
Yy <) g




LACK ROLL

191 192

BLACK SAKE* BLACK SALMON CRISPY*
salmone e avocado salmone fritto, philadelphia,chips

€ 10,00 € 10,00

b $WN

a& .. - - o
P R

194 195
BLACK VEGETARIANO BLACK EBITEN*

wakame, avocado, insalata maionese, gambero fritto, kataifi e teriyaki

€ 10,00 € 12,00
V] 7 ¥ 0

Ll
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196
BLACK MIURA*

: salmone cotto, insalata, philadelphia,
o it NS kataifi e salsa teriyaki

e 2 € 10,00
VI

/




CHIRASHI

221 223

CHIRASHI SALMON* CHIRASHI MISTO*
€ 11,00 € 11,00
<X Y <x

SUSHI PARTY

230
SUSHI PARTY*

4 nigin, 4 hosomaki, 4 uromaki

€ 13,00
S Y <



NIDO

240
NIDO SPICY SALMON*

salmone piccante
e kataifi

€ 5,00
¥

242

NIDO PHILADELPHIA*

philadelphia e
kataifi

€ 4,00
%0 O



TARTARE SPeCIAL

max | porzione a persona

261
TARTARE MISTO*

fiso bianco, salmone, tonno, branzino,
vova di salmone, salsa di sesamo

€ 14,00
Y
264
TARTARE SALMONE VENERE*
riso venere, mandorle, salmone, salsa di sesamo
€ 14,00
- - r
IARTARE
270
TARTARE SAKE* ,
salmone tritato con salsa ponzu -
€ 8,00

&y T




SASHIMI

max | porzione a persona

SASHIMI SALMONE 6PZ*
€ 8,00

<X



SPECIALITA

302
RAMEN IN BRODO

CON MANZO E UOVA

manzo, verdure miste e uova™

€ 8,00
O

304
TAGLIOLINI CON SCAMPI*

tagliolini, scampi e pomodoro

€ 12,00

303
RAMEN IN BRODO

CON VERDURE E UOVA

verdure miste e uova™
€ 8,00
|\

305
TAGLIOLINI CON STRACCIATELLA

tagliolini ,stracciatello,
pomodoro

€ 11,00
0



SPAGHETTI

310 312
SPAGHETTI DI SOIA SPAGHETTI DI SOIA
PICCANTI CON VERDURE
came di maiale macinato verdure miste
piccante €600
€ 7,00
' (7
J

313 314

SPAGHETTI DI RISO SPAGHETTI DI RISO
CON VERDURE CON GAMBERI*
verdure e uova verdure, gamberi e uova

€ 6,00 € 8,00

@ w0



321
UDON CON VERDURE

verdure miste

€800
W

331
GOHAN

fiso bianco con sesamo

€ 3,00
7Y

333
RISO CON VERDURE

verdure miste e uova

€ 6,00
oL

UDON

323
UDON CON POLLO*

verdure miste e pollo

€ 8,00

332
RISO CON GAMBER*

vova, verdure, gamberi

€800
i 0)

334
RISO CANTONESE

pisell, uova e prosciutto cotto

€ 6,00
40



POLLO

340
POLLO MANDORLE*
€ 6,00

341
POLLO PICCANTE*
€ 6,00

J

342
POLLO AL LIMONE*
€ 6,00




MANZO

350
MANZO THAI*
€ 7,00

J

352
MANZO CON BAMBU'"*

E FUNGHI
€ 7,00

353
MANZO VERDURE*

€700




GAMBERI

360
GAMBERI SALE PEPE*
€ 8,00

S

2O

361
GAMBERI PICCANTI*
€ 8,00

to

362
GAMBERI CON VERDURE*
€ 8,00

[

EOXS



TeMPURA

3N
TEMPURA YASAI

verdure fritte

€ 8,00
¥ W%

372
TEMPURA MORIAWASE

verdure e gamberi fritti

€ 10,00
¥ i

373 374
TEMPURA POLLO IKA FRY
pollo fritto calamari fritti
€38,00 € 10,00

80 ¥



TecPPAN

381
TERIYAKI SUZUKI

branzino alla griglia con
salsa teriyaki

€900
<

382
TERIYAKI SAKE

salmone alla griglia con
salsa teriyaki

€900
<

383
YAKITORI EBI

spiedini di gamberi con salsa teriyaki

€800

[

EOX

385
YAKITORI

spiedini di pollo con spezie
e salsa teriyaki

€800



Sy

CROCCANTE PISTACCHIO*

PIRAMIDE AL CIOCCOLATO* RONDO" VANIGLIA™

€ 6,00

ClP_CIOK™
€ 550

€550

W S

COPPA COCCO SORBETTO*
NOCCIOLA*® € 3,50
€ 6.00




E VANDE

ACQUA 0,75 It
CcOCACOLA
COCA COLA ZERO
FANTA

THE LIMONE / THE PESCA
TE" CALDO (VERDE / GELSOMINO)

SPRITZ

CAFFE" ESPRESSO / MACCHIATO

CAFFE" DOPPIO

CAFFE DECAFFEINATO

CAFFE" CORRETTO
CAFFE" ORZO
CAFFE" GINSENG

GRAPPA
AMARO
WISKY
SAKE’

IRRA

ASAHI
TSINGTAO
SAPPORO
KIRIN
ASAHI

INIT TN

CALICE FERMO
CALICE PROSECCO

ALICE

500 ml
640 ml
650 ml
500 ml
330 ml

€ 3.00
€ 3.00
€ 3,00
€ 3.00
€ 3.00
€ 4.00
€ 5,00

€100
€200
€150
€200
€150
€150

€ 350
€300
€ 4.00
€ 4.00

€ 5,00
€500
€ 700
€ 5,00
€ 4.00

€ 350
€ 350



SANSHI

CREATIVE o TASTE

CARTA DEI VINI



SANSEFHI

CREATIVE + TASTE

METODO CHARMAT

PROSECCO 858 DOC BRUT € 18.00
VENETO / UVE: 100% GLERA
ALC. VOL: 11.,3%

Colore giallo paglierino scarico con riflessi verdognoli, perlage fine e persistente. Al naso sensa-
zioni di frutta matura e floreali. Piacevolmente acidulo al palato, sapido, fresco e fruttato.

VALDOBBIADENE EXTRA DRY DOCG € 21.00

VENETO / UVE: 100% GLERA
ALC. VOL: 11,5%

Vino spumante dal fine e persistente perlage, proviene da uve raccolte esclusivamente nella zona
DOCG di Valdobbiadene. Profumo fruttato, leggero tenore alcolico, gusto delicato.

VALDOBBIADENE SUP. EXTRA BRUT DOCG € 25.00

VENETO / UVE: 100% GLERA
ALC. VOL: 11,5%

Giallo paglierino scarico, profumo netto e sincero, con predominanti sensazioni di mineralita ed
erbe aromatiche (salvia selvatica). Rotondo con salinita caratteristica dovuta al suolo “saliz”.

BIANCO FRIZZANTE VERDISIO IGT € 16.00

VENETO / UVE: 100% VERDISIO
ALC. VOL: 11,0%

Giallo paglierino con riflessi smeraldo, perlage fine e persistente. Profumo sottile e delicato, con
note di frutta acerba, mela verde e cedro. In bocca si presenta acidulo, asciutto e salino.



METODO CLASSICO

MAXIMUM BLANC DE BLANCS TRENTO DOC € 47.00
TRENTINO / UVE: 100% CHARDONNAY / ALC. VOL: 12,5%

Giallo paglierino intenso, perlage fine e persistente. Al naso e gentile, intenso e persistente, con
una nota di frutta matura e un variegato bouquet floreale. Morbido, elegante e armonioso.

FRANCIACORTA BRUT DOCG € 38.00

LOMBARDIA / UVE: 95% CHARDONNAY, 5% PINOT NERO
ALC. VOL: 12,5%

Colore giallo paglierino, perlage fine e persistente, in bocca si presenta con note che spaziano
dalla nocciola a fragranze di frutti dolci e fiori bianchi. Molto persistente e fresco.

TM BRUT 24 MESI DOCG € 35.00
PIEMONTE / UVE: BARBERA / ALC. VOL: 13,0%

Color petalo dirosa, perlage molto persistente. Al naso intenso e ampio con note di lievito, crosta di
pane, fiori appena raccolti e frutti di bosco. Fresco in bocca, sapido con mineralita bene espressa.

LE RAPIDE ALTA LANGA EXTRA BRUT DOCG € 45.00

PIEMONTE / UVE: 60% CHARDONNAY, 40% PINOT NERO
ALC. VOL: 12,5%

Colore giallo paglierino, perlage persistente e fine. Al naso si apre con una buona complessita, spic-
cano note di mela renetta e fiori. Al palato presenta una grande freschezza e una buona sapidita.

CHAMPAGNE BRUT RESERVE AOC € 70.00

FRANCIA / UVE: 60% PINOT NERO, 30% PINOT MEUNIER, 10% CHARDONNAY
ALC. VOL: 12,0%

Colore giallo chiaro con riflessi dorati. Il profilo olfattivo € compresso ed elegante, con note fruttate
e sentori evoluti di spezie e tostatura. Al palato € ampio, vinoso, con aromi ricchi di frutta matura.

BLANC DES MILLENAIRES 2007 AOC € 260.00
FRANCIA / UVE: 100% CHARDONNAY / ALC. VOL: 12,0%

La quintessenza di uno Champagne Blanc de Blancs nato dai pit grandi terroir. Giallo dorato intenso,
perlage fine. Al naso limone, mela e frutta secca. Corpo fresco e vivace, con note intense di agrumi.



SANSEFHI

CREATIVE + TASTE

I TALIANI

CHARDONNAY PASSI DI LUCE IGT € 18.00
VENETO / UVE: 100% CHARDONNAY
ALC. VOL: 12,5%

Vino bianco dai riflessi verdolini. Si esprime con sentori floreali e di frutta esotica, pesca gialla e
glicine. Morbido al palato sorretto da notevole sapidita.

CL. 37,5
PINOT GRIGIO DOC € 13.00

VENETO / UVE: 100% PINOT GRIGIO
ALC. VOL: 13,5%

Vino bianco, secco, dai riflessi ramati, presenta un bouquet di pera e albicocca con sottofondo leg-
germente mandorlato. In bocca & un vino di buona morbidezza, avvolgente e lungo.

PINOT GRIGIO RAMATO € 18.00

VENETO / UVE: 100% PINOT GRIGIO
ALC. VOL: 13.,5%

Colore rosato dai riflessi ramati. Il profumo é fruttato, intenso e leggermente aromatico. Il sapore e
fresco, sapido, secco ma morbido, con un retrogusto leggermente aromatico.

SOAVE SEROLE DOC € 21.00

VENETO / UVE: GARGANEGA
ALC. VOL: 13.0%

Giallo paglierino con riflessi dorati, al naso si apre un netto bouquet floreale e frutta a pasta gialla.
In bocca € morbido con un gusto fruttato gia avvertito al naso e note sapide e lunghe.

LUGANA DOC € 21.00

VENETO / UVE: TREBBIANO
ALC. VOL: 12.,5%

Un vino che nasce dalle assolate sponde meridionali del Lago di Garda. Delicato, esprime appieno
le sfumature del suo territorio. Estremamente succoso, fresco e piacevole.



SANSEFHI

CREATIVE + TASTE

I TALIANI

FRIULANO COLLIO DOP € 28.00

FRIULI V.G. / UVE: 100% FRIULANO
ALC. VOL: 13.0%

Deciso, persistente, raffinato. Splendido colore giallo paglierino lucente, naso estremamente tipico
e piacevole, con suggestioni di fiori d’acacia, pera, timo e mandorla.

GEWURZTRAMINER DOC € 27.00

ALTO ADIGE / UVE: 100% GEWURZTRAMINER
ALC. VOL: 14,0%

Colore giallo paglierino/dorato, ben strutturato, dal profumo da leggero a penetrante. Secco e deli-
catamente aromatico al gusto, con sfumature di chiodi di garofano, rosa e litchi.

MULLER THURGAU DOC € 25.00

ALTO ADIGE / UVE: 100% MULLER THURGAU
ALC. VOL: 13.0%

Giallo verdognolo chiarissimo, ha una carica aromatica del tutto particolare, con note di fieno e
vagamente di moscato. Fresco al palato, conferma la complessita olfattiva.

RIESLING CAMPO DELLA FOJADA DOC € 27.00

LOMBARDIA / UVE: 100% RIESLING RENANO
ALC. VOL: 13.0%

Riesling Renano Superiore coltivato sulle argille calcaree di Travaglino, di cui € massima espressio-
ne territoriale. Ricco in struttura, in profumi fruttati e mineralita.

RENOSU BIANCO TRIPLE A € 25.00

SARDEGNA / UVE: VERMENTINO, MOSCATO
ALC. VOL: 13,0%

Tonalita oro ramato, chiara e brillante. Fini e fragranti i richiami di pera matura, pesca, fiori bianchi,
finocchietto e macchia mediterranea. Il sorso e avvolgente, morbido con un finale mielato e floreale.



SANSEFHI

CREATIVE + TASTE

VINI BIANTCH.I
FRANCESI 0

JEAN-MARC BROCARD AQGC
CHABLIS € 45.00

BORGOGNA / UVE: 100% CHARDONNAY
ALC. VOL: 12,5%

Giallo paglierino vivace, naso delicato con piccoli fiori bianchi, mughetto e camomilla, finemente
intrecciati con toni agrumati di cedro e limone. Corpo fresco-sapido, tutto giocato sulla mineralita.

BITOUZET-PRIEUR
MEURSAULT PREMIER CRU € 130.00

BORGOGNA / UVE: 100% CHARDONNAY
ALC. VOL: 12,0%

Prodotto da due appezzamenti nel 1er Cru Charmesra, & fra i Meursault pit approcciabili fin da
giovane, con esuberanti note floreali e di miele ed un palato cremoso e ricco.

VINI BIANTCH.I
CALIFORNIANI 0

WENDALL-JACKSON

CHARDONNAY VINTER'S RESERVE € 55.00
CALIFORNIA / UVE: 100% CHARDONNAY

ALC. VOL: 13,5%

Chardonnay davvero sorprendente: tostato, cremoso, fruttato, esotico e dagli aromi minerali.
La tenuta Kendall-Jackson produce uno dei migliori vini bianchi della California da oltre 30 anni.



SANSEFHI

CREATIVE + TASTE

NEOZELANDESI

VICTORIA MATHILDA BIANCO € 34.00

NUOVA ZELANDA / UVE: MARSANNE, VIOGNER
ALC. VOL: 13.0%

Vino di colore dorato, offre al naso piacevoli aromi di frutti bianchi e pesche. Presenta una buona
acidita e mineralita.

I TALTANI

AMARONE DELLA VALPOLICELLA DOC € 48.00

LOMBARDIA / UVE: 80% CORVINA, 20% RONDINELLA
ALC. VOL: 15,0%

Colore rosso rubino carico con note granate. Al naso profumi di ciliegie sotto spirito, amarene,
prugne, liquirizia e cuoio. Al palato risulta estremamente elegante, armonico e vellutato.

PINOT NERO PERNERO DOC € 24.00

LOMBARDIA / UVE: 100% PINOT NERO
ALC. VOL: 13.0%

Giovane, fragrante e piacevole, di grande bevibilita, esalta le caratteristiche aromatiche del viti-
gno. Sentori di fragolina di bosco e frutti rossi sono valorizzati da un’attenta lavorazione delle uve.

SYRAH DOC € 18.00

SICILIA / UVE: 100% SYRAH
ALC. VOL: 13.5%

Rosso rubino, caratterizzato dai tipici aromi di ciliegia matura e frutti di bosco, con sentori balsa-
mici e di pepe bianco. Al gusto si rivela secco e sapido, con un finale persistente.



ALLERGENI

Regolamento UE 1169/2011 D.LGS. n.109 del 27 gennaio 1992 sezione llI-

ALLERGENI PRESENTI

D.LGS. n. 114/2006 | nostri piatti possono contenere allergeni.
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Arachidi Cerealiche Crostacei anidride solforosa
contengono glutine e solfiti
Lupini Molluschi Noci Pesce Sedano
Semi di sesamo Senape Soia Uova

Per evitare spiacevoli inconvenienti si prega di informare preventivamente il nostro personale nel
caso di allergie o intolleranze alimentari o nel caso in cui si stia seguendo una dieta vegetariana.
Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi. Tutti i piatti potrebbero presentare tracce
di sesamo o soia e contengono glutammato di sodio. | vini e le bevande possono contenere solfiti.

Alcuni ingredienti dei nostri piatti contrassegnati con un (*] potrebbero essere surgelati
all’origine o acquistati freschi e surgelati da noi con abbattitore di temperatura per la corretta

conservazione nel rispetto della normativa sanitaria.

| prodotti a base di pesca somministrati crudi all'interno del nostro ristorante sono stati
preventivamente sottoposti a trattamento di abbattimento di -20°c per almeno 24 ore come da legge

www.sanshi.it
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